
OLIO EXTR A VERGINE DI  OLIVA “L A NOSTR A RISERVA”
100% Ita l iano

Celebriamo i l  Quarantesimo Anniversario di  attività di  
Olital ia con LA NOSTRA RISERVA .
L’eccellenza dell ’ol io extra vergine di ol iva appositamente 
selezionato dalla famiglia Cremonini e che dedichiamo al  
nostro Fondatore,  Giuseppe Cremonini .

Un’accurata selezione delle migliori  varietà di  ol ive 100% 
ital iane TONDA IBLEA e NOCELLARA DEL BELICE per dare 
vita a un olio extravergine di assoluto pregio.  Queste 
varietà gli  donano un ottimo equil ibrio tra amaro e piccan-
te rendendolo avvolgente e perfettamente armonico.

Un olio dal colore verde con riflessi  gial l i  caratterizzato da 
un sentore netto di  f ruttato di  ol ive f resche verdi con note 
accentuate di foglia di  pomodoro e di  erba f resca appena 
tagliata e mandorla verde.

Amaro e piccante di media intensità rendono i l  profilo 
sensoriale equil ibrato ed elegante.   

PROFILO SENSORIALE

C o n s i g l i a t o  p e r  i  c o n d i m e n t i  a  c r u d o ,  s u  t u t t i  i  t i p i  d i  
v e r d u r e ,  p i a t t i  f r e d d i  e  t u t t e  l e  p i e t a n z e  a  c u i  s i  v u o l e  
d a r e  u n  t o n o  e d  u n  s a p o r e  b e n  d e fi n i t o .

C o n s e r v a r e  i n  l u o g o  f r e s c o  e  a s c i u t t o ,  a l  r i p a r o  d a l l a  
l u c e  e  d a  f o n t i  d i  c a l o r e .

Olio d’oliva di categoria superiore ottenuto direttamente dalle olive e unicamente mediante procedimenti meccanici.
Confezionato da Olitalia S.r.l . via A. Meucci, 22/A Forlì (FC).

CONSIGLI D’USO E CONSERVAZIONE 

Ottenuto da ol ive raccolte 
e f rante in Ital ia. 500 ml

Va l o r i  m e d i  p e r  1 0 0  m l  d i  p ro d o tto

Energia

Grassi

Carboidrati

Proteine

Sale

kJ 3367/ kcal 819

g 91

g 16

g 0

g 0

g 0

g 0

O R I G I N E F O R M AT O

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

di cui acidi grassi saturi

di cui zuccheri


